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ARTESANS
24	 Anna i Cristina Fernández (decopage)
25	 El Cosidor (costura)
26	 Jaume Junyent (maquetista)
27	 Josep Casanelles (manualitats/dibuix)
28	 Eva Parera (manualitats/ceramista)
29	 Pere Romagosa (pintura/quadres)
30	 Neus Font (bijuteria/artesania)
31	 Maribel Saumell (manualitats/vidre)
32	 Carles Llarch (ceramista)

ENTITATS
33	 Comissió Vinòleum 
34	 Comissió de Festes
35	 ADF Font-rubí
36	 Ball de Diables de Font-rubí
37	 Escola Font-rúbia
38	 Gegants de Font-rubí
39	 Mostra de Cultura Popular

TALLERS
40	 Taller de Costura (infants)
	 Taller "Fes el teu imant" (infants)
	 Taller "Pintar pedres" (infants)
	 Taller de Ceràmica (infants)
	 Taller "Sabó amb vi" (adults)

CULTURA
41	 Escenari central 
42	 Zona de trobada i descans 
43 	 Exposició motocultors i pagesia
44	 Photocall Vinòleum

RESTAURACIÓ
Restaurant Can Güell 
Guardiola de Font-rubí. Tel. 93 897 91 57
Restaurant Cal Pau Xich 
Guardiola de Font-rubí. Tel. 93 897 93 82
Restaurant Montrubí  
L’Avellà. Font-rubí. Tel. 93 606 56 96
Restaurant La Taba  
Font-rubí. Tel. 645 85 95 51 (reserva prèvia)

CELLERS
1	 Can Suriol del Castell de Grabuach
2	 Pere Olivella Galimany
3	 Rexach Baqués
4	 Heretat Mont-rubí
5	 Descregut
6	 Caves Ferret
7	 1+1 = 3
8	 Papet del Mas
9	 Jaume Llopart Alemany
10	 Montpicolis
OLI
11	 Molí d'oli Josep Lluch
12	 Molí d'oli Ca la Madrona
ALIMENTACIÓ
13	 Pastes La Forja
14	 Cal Senzill. Conserves naturals
15	 Formatges Cubelles

16	 Menjar tradicional marroquí 
17	 Crep de la Crep
18	 Moió melmelades
19	 Xolis d’Adons 
20	 Torrons Garcia Sirvent
21	 Ringana. Alternatives naturals
22	 Els Fogons de Mas Botins
TASTOS
23	 Tast Parellada. Josep Queralt
	 Tast de vins blancs i escumosos de font-rubí. 
	 Caram Caram
	 Tast de vins negres i dolços de font-rubí. 
	 Caram Caram
	 Tast de caves i varietats tradicionals.  
	 Suriol El Castell Graduac
	 Tast de vins catalans. Laura Masramon 
	 Tast d’olis. Molí de Josep Lluch
	 Tast de Sumolls. Herentat Montrubí 
	 Tast d'olives del món. Jordi Oyonarte
	 Tast d'olis. Ca la Madrona de Font-rubí

AJUNTAMENT
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VINÒLEUM DISSABTE 16 D’OCTUBRE DE 2021

12.00h. OBERTURA FIRA

Durant tot el dia trobareu actuacions itinerants amb “Malaboig” i dinamització històrica de la pagesia  
dins el recinte firal a càrrec de l’Escola de teatre Artèria.

També trobareu més de 40 expositors d'alimentació i artesans de Font-rubí i la comarca.

11.00h.

Tallers Per a infants de 11 a 13h.
 “FES EL TEU IMANT DEL VINÒLEUM”  A càrrec d’Eva Parera.*

CERÀMICA A càrrec de Carles Llarch.*

12.00h.
XERRADA INAUGURAL “Font-rubí al llarg els segles: Canvis i transformacions en un entorn rural”  
amb l’Aleix Saumell, historiador i arqueòleg local.

13.00h. TATS D'OLIVES DEL MÓN A càrrec de Jordi Oyonarte

17.00h.
TAST DE VINS BLANCS I ESCUMOSOS  
DE Font-rubí A càrrec de Caram Caram Tallers Per a infants de 17 a 19h:

COSTURA A càrrec d’El Cosidor.*
“PEDRES PINTADES” A càrrec de Maribel 
Saumell.*

18.15h.
TAST DE VINS NEGRES I DOLÇOS  
DE Font-rubí A càrrec de Caram Caram

19.00h.
TAST D'OLIS A càrrec del Molí d'oli Ca la Madrona 
de Font-rubí

CONCERT Amb Swing! Mrs Jones Trio

19.30h. TAST DE VINS CATALANS A càrrec de la sommelier Laura Masramon

21.30h. CONCERT Amb Badau Grup

           TANCAMENT FIRA

VINÒLEUM DIUMENGE 17 D’OCTUBRE DE 2021

10.00h. OBERTURA FIRA

Durant tot el dia trobareu actuacions itinerants  del grup Dixthree Jazz i una dinamització històrica de la pagesia  
dins el recinte firal a càrrec de l’Escola de teatre Artèria.

També trobareu més de 40 expositors d'alimentació i artesans de Font-rubí i la comarca.

10.30h. TAST D’OLIS A càrrec de Molí de Josep Lluch de Font-rubí.

11.00h. Taller “SABÓ AMB VI” A càrrec de Laura Casas (taller per a adults) *

11.30h. TAST DE CAVES I VARIETATS TRADICIONALS
A càrrec del Celler de Can Suriol del Castell de Grabuac.

12.00h. FESTA DEL MOST Exhibició de balls populars i a continuació trepitjada de raïm

12.30h. TAST DE PARELLADA. LA REINA DE Font-rubí  A càrrec de Josep Queralt.

16.00h. TELES ACROBÀTIQUES amb la companyia "La Vertical"

18.00h. TAST DE SUMOLLS A càrrec d'Heretat Montrubí. ÒPERA amb el duet Violeta Alarcón i Èric Varas.

19.00h. TANCAMENT FIRA

20.00h CONCERT Amb el grup Cafè Trio a la Pista Poliesportiva. Organitza: Societat del Ball

* Cal inscripció prèvia de tots els tastos i tallers a través del formulari que trobareu a la web www.fontrubi.cat  
o el mateix dia de forma presencial a la carpa d’entrada si queden places disponibles.

Durant tota la Fira 
 Esmorzar de traginers i àpats  

de temporades

Restaurant Can Güell. Guardiola de Font-rubí. Tel. 93 897 91 57

Restaurant Cal Pau Xich. Guardiola de Font-rubí. Tel. 93 897 93 82

Restaurant Montrubí.  L’Avellà. Font-rubí. Tel. 93 606 56 96

Restaurant La Taba.  Font-rubí. Tel. 645 85 95 51 (reserva prèvia)


