
Mostra 
de vins, olis 
i artesania

Festa 
del most

Música 
en directe

30 setembre i 1 d’octubre'23
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RESTAURANT 
CAL PAU XICH
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CAN GÜELL

RESTAURANT 
MONTRUBÍ

RESTAURANT 
CAL COSTAS BY 

EL GAT BLAU

MASÍA CAL 
COSTAS S/N

LA BARRACA

ARTESANS
Cristina Fernández (Pintura)
El Talleret (Eva Parera)
Fil amb Estil (Sílvia Solé)
Maribel Saumell (Manualitats)
Josep Casanellas (Cal Papitu, fem coses!)
Pere Romagosa Saumell (Pintura)
Suen fet a ma (Neus Font Suriol)
Metalreciclart "El Art del Metal" (Ton 
Cubel)
Quadres amb sorra (Francisco Cid)

ENTITATS
ADF Font-rubí
Gegants de Font-rubí
Serpent de Font-rubí
Diables de Font-rubí
Escola Font-rúbia
Comissió de Festes
Comissió Vinòleum 

ACTIVITATS
Escenari central i zona degustació
Zona de trobada i descans 
Exposició motocultors Josep Bonastre
Festa del Most (diumenge)
Photocall Vinòleum
Zona de tallers

RESTAURACIÓ
Diumenge esmorzar popular a càrrec  
de la Xarcuteria Cal Serra

Restaurant Can Güell
Guardiola de Font-rubí. Tel. 93 897 91 57
Restaurant Cal Pau Xich 
Guardiola de Font-rubí. Tel. 93 897 93 82
Restaurant Montrubí
L’Avellà. Font-rubí. Tel. 93 606 56 96
Restaurant La Taba
Font-rubí. Tel. 645 85 95 51 (reserva prèvia)
Restaurant Cal Costas by El Gat Blau
L'Alzinar. Font-Rubí. Tel: 93.414. 09.48
Masía Cal Costas S/N
08736 Guardiola de Font-Rubí   

CELLERS
Conreria d'Scala Dei (Convidat d'honor)
Celler Can Descregut
Celler Heretat Montrubí
Celler Jaume Llopart Alemany
Celler Lluch & Llopart
Celler MontPicolis
Celler Papet del Mas
Celler Pere Olivella Galimany
Celler Bombin corp -cooperativa
Celler Rexach Baqués
Cellers Can Suriol Castell de Grabuac
Donesvi
Celler U més U
Celler Ferret

ALIMENTACIÓ
Xolis d’Adons 
Molí d'oli Josep Lluch
La Gatera, Obrador Col.lectiu del Penedès
Embotits Guinó
Molí d'oli Ca la Madrona

Foment Agricola de les Garrigues i Badó 
Formatges
Mecato. Pastissos i empanades
Can Pedret
Moió melmelades
La Forja Creacions 
Crep de la Crep
Xarcuteria Cal Serra
Pegadolça
Cotó de sucre
Xurreria i Xocolateria Khalid
Restaurant Cal Güell

TASTOS
Dissabte 30 de setembre 
Tast “Vins catalans sense denominació 
d’origen”. Laura Serrano.
Tast d’olis. Molí de Josep Lluch
Tast "Vins peculiars, formatges especials i 
altres maridatges sorprenents". Josep Queralt

Diumenge 1 d'octubre
Tast d'olis de Ca la Madrona.
Tast olives del món. Olivariana
Tast  amb nom de dona, a càrrec de Donesvi
Tast de melmelades. Moió Melmelades
Tast de vins. Conreria d'Scala Dei

AJUNTAMENT

RESTAURANT 
LA TABA

TASTOS

TASTOS



VINÒLEUM DIUMENGE 1 D’OCTUBRE DE 2023

9.00 h. OBERTURA FIRA

Durant tot el matí trobareu una ZONA DE JOCS GEGANTS per a famílies  
També trobareu més de 50 expositors d'alimentació i artesans de Font-rubí i la comarca

9.00 h. ESMORZAR POPULAR. Organitza: Xarcuteria Cal Serra. Preus populars  Zona bancals.

10.30 h.

TAST D’OLIS 
A càrrec del Molí Ca la Madrona de Font-rubí
Sala de plens de l’Ajuntament
Preu: 5 €/persona
Aforament limitat

De 10.30 a 12.00 h. 
TALLER DE CERÀMICA 
“Got decorat amb llentiscle” a càrrec d’Eva Parera. 
Zona Tallers Artesans
Preu: 10 €/persona

12.00 h.

TALLER D'ELABORACIÓ ARTESANAL D’OLIVES 
DE TAULA I TAST DE VARIETATS 
A càrrec d’Olivariana.
Sala de plens de l’Ajuntament
Preu: 5 €/persona 
Aforament limitat

TAST  AMB NOM DE DONA
A càrrec de Donesvi
Zona d’artesans locals   
Preu: 15 €/persona 
Aforament limitat

FESTA DEL MOST. Exhibició de balls populars. A continuació trepitjada de raïm i degustació de most.

17.00 h. TAST DE MELMELADES. A càrrec de Moió Melmelades. Sala de plens de l’Ajuntament
Preu: 5 €/persona. Aforament limitat

18.00 h. TAST DE LA CONRERIA D’SCALA DEI. Espai Jove “La Barraca”. Preu: 20 €/persona. Aforament limitat

19.30 h. CONCERT amb el grup “GREEN BOOK” amb músiques del Soul, el Blues i el Rock.

21.00 h. TANCAMENT FIRA

TASTOS I TALLERS: Inscripcions prèvies: a la pàgina web de l’Ajuntament trobareu el programa i un enllaç per a poder-vos 
inscriure. També hi haurà inscripcions presencials el mateix cap de setmana a la carpa de Vinòleum de la plaça Ajuntament i 
sempre que quedin places disponibles.

PER A MÉS INFORMACIÓ: Ajuntament de Font-rubí - Tel. 93 897 92 12 - www.font-rubi.cat  
SEGUIU-NOS A LES XARXES SOCIALS:  @fontrubi @vinoleumfontrubi - #fontrubi  #vinoleumfontrubi

VINÒLEUM DISSABTE 30 DE SETEMBRE DE 2023

17.00 h. OBERTURA FIRA

Durant tota la tarda trobareu una ZONA DE JOCS GEGANTS per a famílies
I també més de 50 expositors d'alimentació i artesans de Font-rubí i la comarca

A l’espai firal de la zona ajuntament hi trobareu: 
Tastos de vins, caves, olis i productes gastronòmics
Tallers participatius per a infants i adults
Exposició d’artesans de Font-rubí

A l’espai firal de la zona dels bancals hi trobareu: 
Zona de descans en diferents espais
Taules i cadires per menjar i/o beure
Escenari central amb actuacions i servei degustació

17.00 h.

INAUGURACIÓ a càrrec d’Esther García Adrados (Directora de l’Escola d’Enoturisme de Catalunya) i Raimon 
Olivella Piñol (Hostaler i director  d’hostaleria de l’Abadia de Montserrat). En acabat, seguirem amb Pere Lluch i Montse 
Reixach que ens faran una xerrada sobre vins i olis, moderat per Emma Benet.

A continuació el grup MALABOIG farà de les seves durant tota la tarda pel recinte firal

17.00 a 
20.00 h.

TALLERS PER A ADULTS* a la zona d’artesans locals 

17.00 a 19.00 h. 
"EL JOC DE LES LLAVORS" 
A càrrec de La Caseta Artesania 
Preu: 10 €/persona

19.00 a 20.00 h.   
"UNGÜENT LABIAL AMB BASE D’OLI D’OLIVA" 
A càrrec de Laura Casas, Laura Murciano i Ana Diez 
Preu:  Gratuït. Aforament limitat per ordre d’inscripció. 

18.30 h. TAST "VINS CATALANS SENSE DENOMINACIÓ D’ORIGEN" 
A càrrec de Laura Serrano. Espai Jove “La Barraca” Preu: 15 €/persona

19.00 h. TAST D’OLIS. A càrrec del Molí Josep Lluch de Font-rubí. Sala de plens de l’Ajuntament
Preu: 5 €/persona. Aforament limitat

20.30 h. TAST "VINS PECULIARS, FORMATGES ESPECIALS I ALTRES MARIDATGES SORPRENENTS" 
A càrrec de Josep Queralt. Espai Jove “La Barraca”. Preu: 20 €/persona

21.00 h. ACTUACIÓ AMB “SIDRAL BRASS BAND” pel recinte firal fins els bancals on faran un concert final

22.30 h. DJ ERPION. Un punxa discos amb músiques d'ara i de tots els temps.

23.00 h. TANCAMENT FIRA

FUNCIONAMENT DE LES DEGUSTACIONS:
Tots els cellers oferiran la degustació dels seus productes  i preus en format de tast de vins i caves en copes. 

S’habilitarà un espai central a l’entrada del recinte per a la venda copes a la mateixa fira, on els visitants les podran adquirir al 
preu següent: 

TIQUET COPA: Inclou 1 copa + descompte 3 € per la compra d’una ampolla. PREU DE 5 €


